
TACOS
3 PEZZI CON TORTILLAS ARTIGIANALI DI MAIS

NACHOS FAMILY
NACHOS, PAPAS E MUCHO MAS

PAPAS & SIDES

BURRITOS
TORTILLA 100% GRANO DURO

NACHOS CHIHUAHUA 10€
Nachos artigianali con formaggio fuso, chile Jalapeños sott’aceto, 

guacamole artigianale, crema di fagioli neri messicani, pico de gallo
e crème fraîche

GLUTEN FREE

NACHOS CAMPESINO 10€
Nachos artigianali con crema di fagioli neri al cumino,

guacamole artigianale, succo e scorza di lime, pico de gallo
e mix di chiles sott’aceto

GLUTEN FREE
VEGGIE

SPECIAL NACHOS CON CAMARONES

SPECIAL NACHOS CON CARNITA

15€

15€

 Nachos artigianali con formaggio fuso, gamberi alla piastra, chile 
Jalapeños sott’aceto, guacamole artigianale, crema di fagioli neri 

messicani, pico de gallo e crème fraîche

Nachos artigianali con formaggio fuso, carnita di maiale, chile 
Jalapeños sott’aceto, guacamole artigianale, crema di fagioli neri 

messicani, pico de gallo e crème fraîche

NACHOS E GUACAMOLE 10€
Guacamole artigianale di avocado Hass condita con lime e sale

e accompagnata dai nostri immancabili nachos artigianali

GLUTEN FREE
VEGGIE

TACOS CARNITA 13€
Coscia di maiale, salsa roja, coriandolo, ravanelli

e chile Jalapeños sott’aceto

GLUTEN FREE

TACOS PASTOR 13€
Coppa e pancia di maiale in marinatura messicana allo spiedo, 

guacamole artigianale, crème fraîche, salsa roja, cipolla e coriandolo

GLUTEN FREE

TACOS BARBACOA 13€
Agnello cotto in marinatura messicana, salsa verde borracha, 

coriandolo, crema e cipolla rossa sott’aceto

GLUTEN FREE

TACOS POLLITO 13€
Coscia di pollo in marinatura messicana, salsa verde,

marmellata di peperoni e chiles Jalapeños, cipolla biancae rossa 
sott’aceto e coriandolo

GLUTEN FREE

TACOS SUADERO 13€
Brisket di manzo, salsa nera affumicata e crumble di patata fritta

GLUTEN FREE

TACOS DE CAMARONES 14€
Gamberi alla piastra, mayo al lime, cavolo bianco, pico de gallo,

cipolla rossa sott’aceto e coriandolo

GLUTEN FREE

TACOS AVOCADO 14€
Guacamole artigianale, avocado a fette, cavolo bianco, lattuga, 

pomodoro, cipolla, coriandolo e lime

GLUTEN FREE
VEGGIE

BURRITO DE CARNITA 10€
Coscia di maiale, riso selvaggio speziato, crema di fagioli neri,
crème fraîche, lattuga e cavolo viola croccante, pico de gallo,

avocado e formaggio fuso

BURRITO DE POLLITO 10€
Coscia di pollo alla paprika e cumino, riso selvaggio speziato,

cavolo bianco, lattuga croccante, mayo di chile morita, salsa roja, 
fagioli neri e formaggio fuso

BURRITO CAMPESINO 10€
Zucca al cumino, sedano rapa, peperoni, cavolo bianco, crema di 
fagioli, formaggio fuso, pico de gallo, guacamole e crème fraîche

VEGGIE

IG: @CHIHUAHUATACOS_ WEB: CHIHUAHUATACOS.COMMAR/DOM: 12:00—15:00 LUN/DOM: 18:30—23:30

QUESADILLAS
2 PEZZI CON TORTILLAS ARTIGIANALI DI MAIS

QUESADILLAS DE POLLITO 13€
Pollo marinato con chile Achote, chile Poblano alla plancha,

queso fundido e salsa verde

GLUTEN FREE

QUESADILLAS DE SUADERO 13€
Brisket di manzo, spinaci saltati alla piastra, queso fundido

e pico de gallo

GLUTEN FREE

QUESADILLA BAJA CALIFORNIA 14€
Gamberi alla piastra marinati alla paprika e lime, queso fundido, 

cavolo bianco, crema di fagioli e salsa chile Chipotle

GLUTEN FREE

DULCE FINAL

CHOCO TACO
Tortilla di mais fritta con gelato alla crema, crosta di cioccolato 

fondente, granella di nocciole e dulce de leche

5€

CHURROS Y CREMA DE CHOCOLATE
4 Churros con zucchero al lime accompagnati da una golosa

crema di cioccolata

5€

TACOS CAMPESINO 13€
Nopales (cactus messicano), spinaci, peperone, crema di fagioli

e crumble di patata fritta

GLUTEN FREE
VEGGIE

SALSAS ARTESANALES
GUACAMOLE - SALSA HOT HABANERO - MAYO LIME - SALSA TAQUERA - PICO DE GALLO

COCKTAILS
CERVEZAS

VINOS NATURALES 
TEQUILA

Y MEZCAL

GLUTEN FREE

GLUTEN FREE

ELOTE DI MAIS 6€
Pannocchia grigliata e servita con formaggio fresco,

mayonese di chile Morita e lime

GLUTEN FREE

MANGO DIABLITO 5€
Mango, confettura di chile Jalapeños, paprika dolce, lime e sale

GLUTEN FREE

PAPAS FRITAS CASERAS 6€
Patate novelle schiacciate e fritte servite con mayonese

di chili Morita e lime

GLUTEN FREE
VEGGIE


